u4m/z Grand Hotel
DE LEMPEREUR

MAASTRICHT

Dinsdag 24 december 2024 | Tuesday December 24, 2024

3-GANGENDINER | 3-COURSE DINNER ~ VEGETARISCH | VEGETARIAN

Voorgerecht | Starter Voorgerecht | Starter
Carpaccio van rundvlees | Plantbased zalm tataki | soya saus |
truffelmayonaise | Grana Padano | wasabi | wakame | edamame bonen
pijnboompitten | rucola Plantbased salmon tataki | soy sauce |
Beef carpaccio | truffle mayonnaise |  wasabi | wakame | edamame beans
Grana Padano | pine nuts

Hoofdgerecht | Main course
Gevulde aubergine | tomaten saus |
Zalm carpaccio | kwartelei | seizoensgroente

avocado | wasabi-mayo Stuffed eggplant | tomato sauce |
Salmon carpaccio | quail egg | seasonal vegetable
avocado | wasabi-mayo

of | Or

Nagerecht | Dessert

Hoofdgerecht | Main course Passievruchten mango mousse |
Gegrilde tournedos | rode wijnsaus | crumble | sorbet

wintergroenten | fondant aardappelen Passionfruit mango mouse |
Grilled beef tournedos | red wine crumble | sorbet

sauce | winter vegetable |

fonaant potatoes

of | Or

Gebakken zeebaars |

beurre blanc saus | doperwtenpuree
Pan seared seabass |

beurre blanc sauce | pea puree

Nagerecht | Dessert
Créme brdlée | vanille-ijs | cognac
Créme brilée [ vanilla ice cream [ brandy



Voorgerecht | Starter

Steak tartaar | créme van oregano |
balsamico kaviaar |

zoetzure rode ui | crostini

of | or

Tonijn & watermeloen | soja mousse |
sesam | wasabi tempura

Tuna & watermelon | soy mousse |
sesame | wasabi tempura

Tussengerecht | Intermediate dish
Minestronesoep | tomaat |
Italiaanse kruiden

of | or

Garnalen bisque | ui | peterselie | room

Hoofdgerecht | Main course
Geroosterd hert | cranberrysaus |
seizoensgroenten | aardappelpuree
Roasted deer | cranberry sauce |
seasonal vegetables | mashed potato

of | Or

aardappelen | shimeji paddenstoel
Grilled tiger prawns | cherry tomato |
potato | shimeji mushroom

Nagerecht | Dessert
Chocolade lava cake | bessensaus
Choacolate lava cake [ berries sauce

of | or

Kaasplankje | 5 soorten kaas
Cheese platter [ 5 assorted cheese

Woensdag 25 december 2024 | Wednesday December 25, 2024

4-GANGENDINER | 4-COURSE DINNER

Steak tartare | oregano cream | balsamic
caviar | sweet & sour red onion | crostini

Minestrone soup [ tomato [ Italian herbs

Prawn bisque | shallot | parsley | cream

Gegrilde tijgergarnalen | cherrytomaat |

VEGETARISCH | VEGETARIAN

Voorgerecht | Starter
Bieten carpaccio | rucola |
walnoot | honing

Beetroot carpaccio [ rucola |
walnut | honey

Tussengerecht | Intermediate dish
Minestrone soep | tomaat |
Italiaanse kruiden
Minestrone soup | tomato |
ltalian herbs

Hoofdgerecht | Main course
Kerrie Tofu | seizoensgroente |
aardappels

Curry Tofu | seasonal vegetable |
potatoes

Nagerecht | Dessert
Aardbei-vanille cake
Strawberry vanilla cake



Donderdag 26 december 2024 |

3-GANGENDINER | 3-COURSE DINNER

Voorgerecht | Starter

Carpaccio van rundvlees |
truffelmayonaise | Grana Padano |
pijnboompitten | rucola

Beef carpaccio | truffle mayonnaise |
Grana Padano | pine nuts | arugula

of | Or

Gemarineerde zalm | tempura |
zoetzure komkommer | gekonfijte
sinaasappel | wasabi mayonaise
Marinated salmon | tempura |
sweet and sour cucumber |
candjed orange wasabi mayonnaise

Hoofdgerecht | Main course
Amrath steak | Met saus naar keuze:
paddenstoelensaus | rodewijnsaus |
pepersaus | kruidenboter

Amrath steak | With sauce of choice:
mushroom sauce [ red wine sauce |
pepper sauce | herb butter

of | Or

Zeebaars | saus van Parmezaanse kaas |
créme van doperwten | cherrytomaten
Seabass | Parmesan cheese sauce |

pea cream | cherry tomatoes

Nagerecht | Dessert

Crema catalana | kalamansi kaviaar |
bloedsinaasappel | sorbet

Crema catalana | kalamansi caviar |
blood orange [ sorbet

Thursday December 26, 2024

VEGETARISCH | VEGETARIAN

Voorgerecht | Starter

Burrata | gegrilde peer | vijgen |
honing | walnoten

Burrata | grilled pear | figs |
honey | walnuts

Hoofdgerecht | Main course
Paddenstoelen risotto | vegan feta |
schorseneer | mizuna | pistache
Mushroom risotto [ vegan feta [ salsify |
mizuna | pistachio

Nagerecht | Dessert
Stoofpeer | pecan crumble |
vegan vanille ijs

Poached pear | pecan crumble |
vegan vanilla ice cream





